KW: 15 Speiseplan vom 06.04.2026 - 12.04.2026
- Suppe Meni 1 Menii 2 Dessert
Mo., Blumenkohlsuppe Gedampfter Germknéodel Tranchen vom Schweinefilet Obstsalat
060426 51,511,562,58 51,5611,62,54,58 Pfeﬂterrahm_soge 52,58,60
mit Mohnbutter 5258 Gemiise 3125258
in Vanillesole 125258 dazu Mandelkroketter
o 2,12,51,511,54,59,591 (Y
56 kcal 264 kcal 424 kcal 297 kcat
Di., Tagessuppe 51511525860 italienischer Gemuseeintopf Brathering 7.10.11.51.511.55 Gotterspeise 12
07.04.26 A e mit marinierten Zwiebelringen
Ciabatta o Bratkartoffeln
63 kcal 258 kcal 523 kcal 78 kcal
Mi., Gemiisecremesuppe Schupfnudelpfanne mit Putenschnitzel 5151 Birnenquark 5258
080426 51,511,52,58 2,51,5611,562 54,58 60 m|t Paprikasauce 52,58
Gemise 3125258 dazu Kroketten 2.12.51.511
Thymiansofe 525860 o Blattsalat *
57 kcal 386 kcal 501 keal 126 kcal
Do., SuRkartoffelsuppe Geflllte Zucchinischiffchen 1.52.58 Narnberger Wurstchen 281 Karamelpudding 5258
09.04.26 in TomatensofRe 2525860 Sauerkraut 2
dazu Reis o dazu Stampfkartoffeln 5258
B 118 keal 469 kcal 577 kcal 119 keal
Fr., Lauchcremesuppe Gemiiselasagne 2125860 Seelachsfilet gebraten 25151185 | Kirschgriitze mit Sahne
10.04.26 51,511,52,58 in TomatensoRe 2525860 SoRe Bernaise 312525458 52,58
Petersilienkartoffeln 5258
o und Tomatensalat 2 *°,
55 keal 208 kcal 599 kcal 80 kcal
Sa., Tagessuppe 51511525860 Linseneintopf 2606163 Geflugelfrikadelle 51.511.52,54,58.61 Pfirsiche im Saft 2
11.04.26 Wursteinlage 1.219.52.5861 Kartoffelsalat 124125461
dazu Brot
63 kcal 679 kcal 472 kcal 69 kcal
So., |Huhnerbrihe mit Einlage| Gemuseschnitzel 251511512516 Hackbraten 515115258 Eisdessert Vanille-
12.04.26 2,51511,54,60 Tomaten-Paprikasolie in brauner Sof3e 0 Schoko 125258

Enthalt Zusatzstoffe: (1) mit Konsérviérungsstoff; (2) mit Antioxidationsmittel; (3) mit Geschmacksverstérker; (_4) mit SuBungsmittel;—(7)_mit einer Zuckerart und Stungsmitteln; :

2,3,51,511,515,52,58,60
Krauter Reis 52.58

53 kcal

auf Rahmkohlrabi 51.511.52.58,60

742 kcal

dazu Kartoffeln o®
449 keal -/

(10) enthalt eine Phenylalaninquelle; (11) kann bei UbermaRigen Verzehr abfiihrend wirken; (12) mit Farbstoff; (19) mit Milcheiweily
Enthalt Allergene: (51) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse; (511) Weizen und Weizenerzeugnisse; (512) Dinkel und Dinkelerzeugnisse; (515) Gerste und

Gersteerzeugnisse; (516) Hafer und Hafererzeugnisse; (52) Laktose; (54) Eier und -erzeugnisse; (55) Fisch und -erzeugnisse; (58) Milch und -erzeugnisse; (59) Schalenfriichte
und -erzeugnisse; (591) Mandeln und Mandelerzeugnisse; (60) Sellerie und -erzeugnisse; (61) Senf und -erzeugnisse; (63) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration

von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben

152 kcal

Wir wiinschen einen
Guten Appetit

Einriwatung
|

Kij eitung

Beirat

Wana B 088,

Anderungen vorbehalten!
Senjaren-Park

carpe diem

Wir verwenden
Jodsalz.



